
Getränke

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl .  8,1  % MwSt.

Ö F F N U N G S Z E I T E N
Montag� Ruhetag
Dienstag und Mittwoch	 8 – 1 8� Uhr
Donnerstag bis  Samstag	 8 – 22� Uhr
Sonntag	 8 – 1 8� Uhr

G R U P P E N  A B  F Ü N F  P E R S O N E N
Für Gruppen ab fünf Personen haben wir  
auch an Abenden unter der Woche geöffnet. 
Bitte meldet euch im Voraus telefonisch bei 
uns an. Gerne besprechen wir Menüvorschläge 
mit euch persönlich.

Ü B E R N A C H T U N G E N
Übernachtungen im Lager s ind jewei ls  von 
Donnerstags bis  Sonntags mögl ich.  Preise 
pro Person und für die Übernachtung inkl . 
Frühstück.  Hüttenschlafsack obl igator isch. 

4er-Zimmer	 CHF� 50.–
3er-Zimmer	 CHF� 5 5.–
2er-Zimmer	 CHF� 60.–

R E S E R V A T I O N E N 
info@staefeli.ch | 077 421 99 14 | 041 637 45 11

InformationenEmpfehlungen
H A U S G E M A C H T E R  E I S T E E � 40 cl 
Rhabarber-Ingwer � 6.– 
Alpenkräuter � 6.–

H A U S A P É R O
Ginger Spr itz� 12.–

W E I N E  O F F E N � 10 cl
Riesl ing-Sylvaner AOC� 7.5
Weinkel ler Jentsch, Lalden VS

Le Païen  /  Der Heida� 9.–
Thierry Constantin, Pont de la Morge VS

Syrah AOC� 7.5
Weinkel ler Jentsch, Lalden VS

Humagne Rouge� 9.– 
Domaine des Crêtes, S ierre VS

H A U S K A F F E E S 
Kaffee Stäfel i � 8.– 

Kaffee Berghütteler� 7.–

Kaffee Bai leys� 8.–



W A R M E  G E T R Ä N K E �  
Kaffee nature� 4.2
Kaffee crème� 4.2
Espresso� 4.2
Tee� 4.2
Pfefferminz, Verveine, Kamil le, Früchte, 
Grüntee, Schwarztee, Ingwer-Zitrone
Telemark-Tee� 5.–
Apfelpunsch� 4.2
Orangenpunsch� 4.2

W A R M E  G E T R Ä N K E  M I T  S C H U S S �  
Kaffee Stäfel i � 8.– 
Zwetschgen & Träsch, mit Schlagrahm 

Kaffee Berghütteler� 7.– 
Schnaps-Aprikose & Aprikosenschnaps 

Kaffee Bai leys� 8.– 

Kaffee Luz� 5.5
Zwetschgen, Träsch, Chrüter 

Holdrio� 5.5

L I K Ö R 		  2 cl � 4 cl
Appenzel ler Alpenbitter		  5.–� 7.–
Ursprung Likör von Engelberg	 5.–� 7.– 
Nocino vom Rosenberg		  6.–� 8.–
Amstutz Äntebüsi 		  5.–� 7.–
Amstutz Honig-Chrüter		  5.–� 7.–

H A U S G E M A C H T E R  E I S T E E � 40 cl 
Rhabarber-Ingwer � 6.– 
Alpenkräuter � 6.–

S O F T D R I N K S 	 30 cl 	 50  c l � 100 c l 
Quel lwasser 	 2.–	 3.5� 5.– 
Mineralwasser	 4.–	 5.5� 10.– 
Rivel la rot	 4.–	 5.5� 10.– 
Schorle	 4.–	 5.5� 10.–
Orangenmost	 4.–	 5.5� 10.– 
Coca Cola		  5.5
Cola Cola Zero		  5.5 

A P É R O 
Hausapéro: Ginger Spr itz� 12.–
Hugo� 10.– 
Apérol  Spr itz� 10.–
Gespritzter Weisswein� 7.5
�

A P P E N Z E L L E R  B I E R 		  33 c l � 50  c l
Quöl lfr isch Lager hel l   		  5.–� 6.– 
Sonnwendlig alkoholfrei 0.0 % � 6.– 
Quöllfrisch Zitronen-Panaché	 5.– 
Weizenbier� 7.–
Weizenbier alkoholfrei � 7.–

M O S T � 50 cl 
Möhl trüb � 6.–
Möhl trüb, alkoholfrei � 6.–

W E I S S W E I N 	 10  c l 	 50 cl � 75  c l 
Le Païen  /  Der Heida 	 9.–		�  58.– 
Thierry Constantin 
Pont de la Morge VS  

Riesl ing-Sylvaner AOC	 7.5	 28.5 
Weinkel ler Jentsch 
Lalden VS 

Chardonnay		�   68.–
Weingut Adank 
Fläsch GR 

R O T W E I N 	 10  c l 	 50 cl � 75  c l 
Humagne Rouge	 9.–� 53.– 
Domaine des Crêtes 
Sierre VS

Syrah AOC	 7.5	 36.–�
Weinkel ler Jentsch 
Lalden VS

Sonsierra Gran Reserva, Tempranillo� 59.– 
Bodegas Sonsierra, La Rioja, Spanien 

Pinot Noir Barr ique� 74.–
Weingut zum Rosenberg  
Altdorf UR

Sassi  Grossi ,  DOC Merlot� 86.–
Gialdi  Vini  SA 
Mendris io TI


