berggasthaus

Herzlich Willkommen
im Berggasthaus Stdfelialp

autenthisch | ehrlich | echt

Hier, wo das Leben etwas ruhiger und boden-
stadndiger ist, setzen wir auf gutes Essen, ehrliche
Kochkunst und echte Gastfreundschaft.

Unsere hausgemachten Speisen zeichnen sich
durch kreative Interpretationen traditioneller Familien-
rezepte sowie regionaler und saisonaler Zutaten

aus und werden von uns mit Leidenschaft zubereitet.

Herzlich,

Christian, Janine und das ganze Team

UNSERE EMPFEHLUNGEN

KLASSIKER

PLATTLI | SALATE | SUPPEN

SUSSES | SNACKS



ALPLERMAGRONEN (V) XX. XX
mit hausgemachtem Apfelmus
und Zwiebelschweitze

ab 2 Personen erhdltlich

SIEDFLEISCH-SALAT einfach XX. XX
mit Essiggurken und Zwiebeln garniert XX. XX
an einem hausgemachten

Honig-Balsamico-Dressing

KASESCHNITTE (V) XX. XX
mit regionalem Alpkdse und Zwiebeln

+ 1 Spiegelei (V) + XX XX
+ Rohschinken + XX XX

UNSERE EMPFEHLUNGEN

KLASSIKER

PLATTLI | SALATE | SUPPEN

SUSSES | SNACKS



SCHWEINSSCHNITZEL XX. XX
nature oder paniert, mit Krduterbutter

und saisonaler Salatschissel oder

Spatzli, Reibk&se und Zwiebelsauce

ROSTI (V) XX.XX
hausgemachte Kartoffelrdsti

+ 1 Spiegelei (V) + XX. XX
+ Schweinsbratwurst und Zwiebelsauce + XX. XX
SPATZLI XX.XX

mit Reibkdse und Zwiebelsauce

KLASSIKER

PLATTLI | SALATE | SUPPEN

SUSSES | SNACKS



Unser Fleisch ist ein echtes Stlick Heimat - liebevoll nach Familien-

rezept selbst produziert. Der Kdse stammt von den Alpen nebenan.

STAFELI-TELLER klein
Hauswurst, Rohschinken, Speck, gross
Trockenfleisch, Dérrbirnen, Alpkdse

und hausgemachte Krduterbutter

KASETELLER (V)
Alp- und Ziegenkdse, Doérrbirnen

und hausgemachte Krduterbutter

WURSTSALAT MIT ZWIEBELN
+ Kasewlrfel
+ Résti nature

+ SalatschUssel

SALATSCHUSSEL (V) klein
Blattsalat mit saisonalen Zutaten gross

an Hausdressing (franz. oder ital.)

TAGESSUPPE

PLATTLI | SALATE | SUPPEN

XX. XX
XX. XX

XX. XX

XX. XX
+ XX. XX
+ XX. XX
+ XX. XX

XX. XX
XX. XX

XX. XX

SUSSES | SNACKS



Unsere Kuchen und Wdahen sind saisonal und hausgemacht.

Es het solangs het. :-)

STREUSSELKUCHEN
mit saisonalen Frichten
+ Rahm

+ 1 Kugel Vanilleglace

KUCHEN | WAHEN
nach Angebot
+ Rahm

+ 1 Kugel Vanilleglace

MERINGUES klein
mit Rahm gross

+ 1 Kugel Vanilleglace

EINHORN-GLACE IM BECHER

Mocca | Schoko-Brownie | Zwetschgensorbet

CHIPS | KAGIFRET

SUSSES | SNACKS

7.00

+1.00
+4.50

6.00

+1.00
+ 4.50

7.50
10.50
+4.50

XX. XX

3.50



berggasthaus

V= Vegetarisch

PARTNER:INNEN

Wir legen hohen Wert auf eine regionale Wertschépfungs-
kette. Unser Fleisch beziehen wir daher aus heimischer Jagd,
bei der Metzgerei Gabriel in Wolfenschiessen und bei der Ur-
metzg in Altdorf. GemuUse und Frichte beziehen wir aus dem
familieneigenen Garten in Erstfeld UR und bei der Mundo AG.

DEKLARATION FLEISCH

Rind Schweiz
Kalb Schweiz
Schwein Schweiz
Poulet Schweiz
Wildschwein heimische Jagd, Schweiz
Gems heimische Jagd, Schweiz
Hirsch Schweiz, Neuseeland

UNVERTRAGLICHKEITEN | ALLERGIEN
Bei Fragen zu Zutaten, Unvertraglichkeiten und

Allergien hilft unser Team gerne weiter.

Alle Preise in Schweizer Franken, inkl. 8,1 % MwSt.



