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Herzlich Willkommen 
im Berggasthaus Stäfelialp

autenthisch |  ehr l ich |  echt

Hier,  wo das Leben etwas ruhiger und boden- 
ständiger ist ,  setzen wir auf gutes Essen, ehr l iche  

Kochkunst und echte Gastfreundschaft.

Unsere hausgemachten Speisen zeichnen s ich  
durch kreative Interpretationen tradit ionel ler Famil ien- 

rezepte sowie regionaler und saisonaler Zutaten  
aus und werden von uns mit Leidenschaft zubereitet.  

Herzl ich, 
Christ ian, Janine und das ganze Team

U N S E R E  E M P F E H L U N G E N



Ä L P L E R M A G R O N E N  ( V ) � XX.XX 
mit  hausgemachtem Apfelmus 
und Zwiebelschweitze  
ab 2 Personen erhält l ich

S I E D F L E I S C H - S A L A T 	 einfach  � XX.XX 
mit Essiggurken und Zwiebeln 	 garniert � XX.XX 
an einem hausgemachten 
Honig-Balsamico-Dressing

K Ä S E S C H N I T T E  ( V ) � XX.XX 
mit  regionalem Alpkäse und Zwiebeln 
+ 1  Spiegelei  (V) � + XX.XX 
+ Rohschinken� + XX.XX
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S C H W E I N S S C H N I T Z E L � XX.XX 
nature oder paniert,  mit  Kräuterbutter  
und saisonaler Salatschüssel  oder  
Spätzl i ,  Reibkäse und Zwiebelsauce 

R Ö S T I  ( V ) � XX.XX 
hausgemachte Kartoffelröst i 
+ 1  Spiegelei  (V) �  + XX.XX 
+ Schweinsbratwurst und Zwiebelsauce� + XX.XX

S P Ä T Z L I � XX.XX 
mit Reibkäse und Zwiebelsauce
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Unser F le isch ist  e in echtes Stück Heimat – l iebevol l  nach Famil ien-
rezept selbst produziert.  Der Käse stammt von den Alpen nebenan.

S T Ä F E L I - T E L L E R 	 klein  � XX.XX 
Hauswurst,  Rohschinken, Speck, 	 gross � XX.XX 
Trockenfleisch, Dörrbirnen, Alpkäse 
und hausgemachte Kräuterbutter

K Ä S E T E L L E R  ( V ) � XX.XX 
Alp- und Ziegenkäse,  Dörrbirnen  
und hausgemachte Kräuterbutter

W U R S T S A L A T  M I T  Z W I E B E L N 	�  XX.XX 
+ Käsewürfel �  + XX.XX 
+ Röst i  nature� + XX.XX 
+ Salatschüssel � + XX.XX

S A L A T S C H Ü S S E L  ( V ) 	 klein  � XX.XX 
Blattsalat mit saisonalen Zutaten 	 gross� XX.XX 
an Hausdressing (franz.  oder i tal . )  	

T A G E S S U P P E 	�  XX.XX
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S T R E U S S E L K U C H E N � 7.00 
mit saisonalen Früchten 
+ Rahm� + 1 .00 
+ 1  Kugel  Vani l leglace� + 4.50 

K U C H E N  |  W Ä H E N � 6.00 
nach Angebot 
+ Rahm� + 1 .00 
+ 1  Kugel  Vani l leglace� + 4.50

M E R I N G U E S 	 klein � 7.50 
mit Rahm	 gross � 10.50 
+  1  Kugel  Vani l leglace� + 4.50 

E I N H O R N - G L A C E  I M  B E C H E R � XX.XX 
Mocca |  Schoko-Brownie |  Zwetschgensorbet

C H I P S  |  K Ä G I F R E T � 3.50

Unsere Kuchen und Wähen s ind saisonal  und hausgemacht. 
Es het solangs het.  :- )

S Ü S S E S  |  S N A C K S



Alle Preise in Schweizer Franken, inkl .  8,1  % MwSt.

V= Vegetarisch

P A R T N E R : I N N E N 
Wir legen hohen Wert auf eine regionale Wertschöpfungs-
kette.  Unser F le isch beziehen wir daher aus heimischer Jagd, 
bei  der Metzgerei  Gabriel  in Wolfenschiessen und bei  der Ür-
metzg in Altdorf.  Gemüse und Früchte beziehen wir aus dem 
famil ieneigenen Garten in Erstfeld UR und bei  der Mundo AG.

D E K L A R A T I O N  F L E I S C H 
Rind� Schweiz 
Kalb� Schweiz 
Schwein� Schweiz 
Poulet� Schweiz 
Wildschwein� heimische Jagd, Schweiz 
Gems� heimische Jagd, Schweiz 
Hirsch� Schweiz,  Neuseeland

U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N  |  A L L E R G I E N 	  
Bei  Fragen zu Zutaten, Unverträgl ichkeiten und  
Al lergien hi l ft  unser Team gerne weiter.


